HOSPI'TZIN MENUT
20206

HINNAT SISALTAA:
Rauhallinen tila ( Juhlasali tai Ylikabinetti)
Tilavuokra
Jarjestelyt
Valkoiset kangasliinat & servetit
Tuikkukipot
Talon kukat poytiin
Juomavesi
Kokoustekniikka ja -vilineet kiyttoopastuksineen

Henkilokuntamme on kiytossinne tilaisuutenne ajan

Hotel Hospitz | Linnankatu 20 | Savonlinna | 015 515 661 | www.hospitz.com
Majoitus | Ravintola | Kokoukset | Juhlat



MENU

1935

Pihkinivoilla maustettuja keitinperunoita (L,G)
Sipulisillii (L,G)
Tilli graavattua lohta ja kapris- sipulihilloketta (M,G)
Mitihyytelod ja paahdettua ruista (L)

Wanhanajan leppisavukinkkua ja punasipulihilloketta (M,G)
Maalaispateeta ja omena- herukkahilloketta (L)

Vanhanajan sienisalaattia (L,G)
Isodidin salaattia (L,G)
Talon punajuurisalaattia (M,G)

D

Talon uunipaistia (M,G)
Keitettyji perunoita (M,G)
Puolukkasurvosta ja maustekurkkua (M,G)

Rukiiset karjalanpiirakat ja perunarieskat (L)
Munavoita ja vaahdotettua voita (L)

D

Mansikka, vadelma tai marjakermakakkua (L)
Kahvi & tee

55€/ hlo
(min. 20hloi)
Alle 12-vuotta lapset lasketaan erikseen 1 eur/ ikivuosi

Hotelli Hospitz | Linnankatu 20 | Savonlinna | 015 515 661 | www.hospitz.com
Majoitus | Ravintola | Kokoukset | Juhlat



MENU

Ruskistetulla voilla maustettua perunaa (L,G)
Tillilld maustettua sokeri- suolattua Kirjolohta (M,G)

ja kurkku- sipulihilloketta (M,G)
Savustettua siikaa, pikkeloityd omenaa seké rosmariini- piparjuurikreemii (L,G)

Kappelin sinihomejuusto- pannacottaa, hunajapihkinoiti ja
punaviini- sipulikompottia (L,G)
Miedosti savustettua kalkkunaa ja omena- herukkahilloketta (M,G)

Viherversosalaattia, tomaattia, Mummon- kurkkuja,
paahdettuja siemenii ja talon salaatinkastiketta (M,G)
Kylmisavulohi- pastasalaattia (L)
Paahdettua kasvissalaattia ja valkosipulivaahtoa (L,G)

D

Mehevii porsaanfileeti (M,G)
Talon kanttarellikastiketta (L,G)
Hunaja- paahdettuja juureksia ja timjamilla maustettuja perunoita (L,G)
Porkkanaleipii ja voita (L)

D

Mustikka- vaniljapannacottaa ja mantelipraliinia (L,G)
tai
Mansikka, vadelma tai marjakermakakkua
Kahvi & tee

50€/ hlo
(min. 20hl6i)
Alle 12-vuotta lapset lasketaan erikseen 1 eur/ ikiivuosi

Hotelli Hospitz | Linnankatu 20 | Savonlinna | 015 515 661 | www.hospitz.com
Majoitus | Ravintola | Kokoukset | Juhlat



MENU

Hospilz

Nokkossuolalla maustettua voiperunaa (L,G)
Gini- katajanmarja graavattua siikaa (M,G) ja
pikkeloitya kaprishilloketta (L,G)
Savustettua, punasipulia (M,G) ja piparjuurikreemii JA (L,G)
tilli- sipulimarinoituja muikkuja( M,G)

Maalaispate ja punasipulihilloketta (L) JA (M,G)
Naudan suolalihaa ja omena- herukkahilloketta (M,G)

Viherversosalaattia, tomaattia, timjamilla maustettuja kurkkuja, paahdettuja
siemenii ja talon salaatinkastiketta (M,G)
Paahdettua perunaa, mummon kurkkuja, tankoparsaa ja fenkolia seki
yrttikastiketta (L,G)
Broileri- pastasalaattia (L)

NS

Voin kera paahdettua lohta (L,G)
Sandefjortinkastiketta (L,G)
Paistettuja tilli-voiperunoita (L,G)
Pinaattia, porkkanaa, kesidkurpitsaa ja sipulia(L,G)
Porkkanaleipii ja voita (L)

D

Manteli- rosmariinipannacottaa ja mustikkahilloketta (L,G)
tai
Mansikka, vadelma tai marjakermakakkua
Kahvi & tee

63€/ hlo
(min. 20hl6i)
Alle 12-vuotta lapset lasketaan erikseen 1 eur/ ikivuosi

Hotelli Hospitz | Linnankatu 20 | Savonlinna | 015 515 661 | www.hospitz.com
Majoitus | Ravintola | Kokoukset | Juhlat



Pddruoka vaihtoehdot
buffeisiin:

Timjamilla maustettu karitsan paistia (M,G)
Tummaa valkosipulikastiketta (M,G)
Hunajapaahdettuja juureksia seké perunoita (L,G)

+ 4€ bufeen hintaan
=)

Naudan paahtopaistia (M,G)
Tumma punaviinikastiketta
Paahdettua varsiparsakaalia, porkkanaa ja perunaa (L,G)

+ 3€ bufeen hintaan

Vegaaniset
paaruoka vaihtoehdot
buffeisiin:

Paahdettua kuohkeaa juuressosekeittoa
ja yrttioljya
tai
Tattirisottoa
tai
Basilikalla ja valkosipulilla maustettua pastaa
ja paistettua tofua

Hotelli Hospitz | Linnankatu 20 | Savonlinna | 015 515 661 | www.hospitz.com
Majoitus | Ravintola | Kokoukset | Juhlat



HOSPITZIN

Rvynttildillallinen

Intiimi s-ruokalajin kynttildillallinen kattokruunujen ja kynttiloiden loisteessa.

ALKUPALA
Keittion tervehdys
Pohjolan rieska & jirven helmi
Mini perunarieska, muikun méti, tuore juusto, tilli
29
ALKURUOKA
Fdrven savu & omenatarhan raikkaus
Kylmisavuhaukitartar, omena, tillioljy, kevyesti pikkeloity kurkku ja

piparjuurikreemi

TAI
Talven ldmmin hehku
Kermainen bataattikeitto, paahdetut auringonkukansiemenet

Hapanjuurileipii ja vaahdotettua voita (L)

D

PAARUOKA
Hdamdardn syvdt maut
Sous-vide-haudutettua naudanposkea, mustaherukka-punaviinikastiketta,
maa-artisokkapyreeti,porkkanaa, osterivinokkaita ja lehtikaalisipseji
TAI
Saimaan kirkkaus
Siikaa, valkoviinikastiketta, maa-artisokkapyreeti, porkkanaa,
osterivinokkaita ja lehtikaalisipseji
D
JALKIRUOKA
Suklaan lammin sydin & kirsikan yo
Suklaafondant, Vanhanajan vaniljajiaiteloi ja kirsikkahilloketta

62 e/ hlo
+ Kahvi/tee 3,5 e/hlo
(min. 15 hl64)



HOSPITZIN

Kisdllin pikkujoulubuffet

Tilli- Voi perunaa (L,G)
Sipulisillia (M,G)
Savustettuja tilli- sipulimuikkuja (M,G)
Tilli- graavattua lohta ja kapris-sipulihilloketta (M,G)
Savustettua siikaa ja omena-kuusenkerkkihilloketta (M,G)

Ruiskuorrutettua joulukinkkua ja talon viski-sinappia (L)
Herneiti ja kanelirommi- marinoituja luumuja (M,G)

Talon sienisalaattia (L,G)

Rosollia ja sinihomejuusto- vuolukermaa (M,G), (L,G)
Kappelin sinihomejuustoa, rosmariini- viikunoita ja omenaa, raikasta
salaattia ja paahdettuja hunaja-pahkinoiti seki vaaleaa balsamico-
siirappia (L,G)

Porkkana- ja lanttulaatikkoa (L,G)
Uunipaistia, puolukkaa ja maustekurkkua (M,G)

Rukiiset karjalanpiirakat ja munavoi (L)
ruisleipéi ja vaahdotettua voita (L)

Vanilja- omenapannacottaa, kinuskia ja joulupiparia (L)
Kahvia ja teeti

54€/ hlo
(min. 20hl6i)
Alle 12-vuotta lapset lasketaan erikseen 1 eur/ ikivuosi

Hotelli Hospitz | Linnankatu 20 | Savonlinna | 015 515 661 | www.hospitz.com
Majoitus | Ravintola | Kokoukset | Juhlat



HOSPITZIN
Keittiomestarin Foulupoyld

Tilli-voiperunaa (L,G)
Krossattua kananmunaa, Mallas- viskisillii ja Piivirinteen ruislastua (L)
Puolukka- graavisiikaa ja sipulihilloketta (M,G)
Tilli- sipulimarinoituja savumuikkuja (M,G)
Loimutettua lohta ja omena- kaprishilloketta (M,G)

Pankojauhoilla kuorrutettua joulukinkkua ja talon viskisinappia (L)
Herneiti ja kanelirommi- marinoituja luumuja (M,G)
Maalaispateeta ja karpalohilloketta (M,G)

Talon sienisalaattia (L,G)

Paahdettua rosollia ja puolukkavaahtoa (M,G), (L,G)
Kappelin sinihomejuustoa, rosmariini- viikunoita ja omenaa, raikasta
salaattia ja paahdettuja hunaja- pahkinoiti seki vaaleaa balsamico-
siirappia (L,G)

Porkkana- ja lanttulaatikkoa (L,G)
Ylikypsidi naudan rintaa, (M,G) tummaa viinikastiketta (M,G) ja
piahkinivoissa paahdettuja perunoita (L,G)

Rukiiset karjalanpiirakat ja munavoi (L)
ruisleipii ja vaahdotettua voita (L)

Vaniljainen mantelipannacotta, piparia ja omenaa (L)
Kahvia ja teeti

62€/ hlo
(min. 20hl6i)
Alle 12-vuotta lapset lasketaan erikseen 1 eur/ ikivuosi

Hotelli Hospitz | Linnankatu 20 | Savonlinna | 015 515 661 | www.hospitz.com
Majoitus | Ravintola | Kokoukset | Juhlat



HOSPITZIN

Viinipakelit

Suosittelemme viinipakettia ruoan kanssa.

Viinipaketti 1

Kuohuviini alkuun
Lasillinen viinia 12cl/olutta/siideria

10€/hlo

NS5
Viinipaketti 2
Kuohuviini alkuun

12 cl talon valko/punaviinia alkuruoan kansa
_|_

12cl talon valko/punaviinia piaruoan kansa
+

Avec jalkiruoan kansa
(baileys, amaretto, portviini, konjakki tai muu likoori)

36€/hlo
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